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Caisse des EOO'QS Semaine du 3 au 7 mai 2021

du 14¢ arrondissement de Paris t- www.cde14.fr
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Carottes rapées et mais bio
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MENU VEGETARIEN
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. Hamburger maison Blé bio = Lait et produits laitiers (sauf beurre) 3 3
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Pomme bio Fromage blanc aux fruits . CERTIFIES « DURABLES » ¢ 1 G ] =
Baguette bio et confiture Cookie Fed 2 N
Produits bio Proc,uits bio  Label rouge : FF' S
Poissons provenant de pécheries répondant I

*Menus validés par la diétécienne et en commission de restauration pouvant étre modifiés en cas de besoin ? aux critéres MSC pour une péche durable

*Origine des viandes de Boeuf, Veau et Agneau, Porc et Volaille: France 100% DU PAIN EST ISSU DE L’ AGRICULTURE BIOLOGIQUE
°De lavolaille est proposée aux enfants ne mangeant pasdeporc

*La Caisse des Ecoles du 14eﬁrt|ape au roaz_amme « La|t et Frwts a l'école » de I'Union Européenne
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. = Semaine du 10 au 124 mai 2021
Caisse des Ecoles

du 14¢ arrondissement de Paris t- www.cde14.fr
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Radis/beurre Concombre bio vinaigrette

Chili sin carne
Riz bio

Emincé de boeuf
sauce coriandre
Brocolis

Cuisse de poulet LR
Purée de courgettes

MENU VEGETARIEN

& Comté AOP Carré de I'Est s Yaourt bio aux fruits
Pomme bio L

Li' Semoule au lait 3

Compote gourde

Fromage blanc vanille
Baguette bio et chocolat

Baguette bio et miel

Brioche et confiture
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1 v . Poissons provenant de pécheries répondant
*Menus validés par la diétécienne et en commission de restauration pouvant étre modifiés en cas de besoin ) aux critéres MSC pour une péche durable

*Origine des viandes de Boeuf, Veau et Agneau, Porc et Volaille: France : 100% DU PAIN EST ISSU DE L’ AGRICULTURE BIOLOGIQUE A
*De la volaille est proposée aux enfants ne mangeant pas de porc B i

*La Caisse des Ecoles du 14eﬁrt|ape au roaz_amme « La|t et Frwts a l'école » de I'Union Européenne
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Caisse des Ecoles E= Semaine du 17 au 21 mai 2021

du 14¢ arrondissement de Paris t- www.cde14.fr
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Mercredi 19 mai

Salade coleslaw bio

=
Sauté dedinde LR Tortilla = Filet de poisson pané MSC
sauce coco/curry/coriandre Omelette de pommes de terre | £ citron
Boulgour bio Salade verte § Petits pois a la francaise
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Quatre quarts Baguette bio et beurre Baguette bio et pate a tartiner
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Madelons Baguette bio et chocolat LR e i
Produits bio Proc,uits bio  Label rouge : FF' o
Poissons provenant de pécheries répondant I

*Menus validés par la diétécienne et en commission de restauration pouvant étre modifiés en cas de besoin ) aux critéres MSC pour une péche durable

* Origine des viandes de Boeuf, Veau et Agneau, Porc et Volaille: France : 100% DU PAIN EST ISSU DE L’ AGRICULTURE BIOLOGIQUE A
*De la volaille est proposée aux enfants ne mangeant pas de porc B i

*La Caisse des Ecoles du 14eﬁrt|ape au roaz_amme « La|t et Frwts a l'école » de I'Union Européenne
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Caisse des Ecoles E= Semaine du 22 au 28 mai 2021

du 14¢ arrondissement de Paris t- www.cde14.fr
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Salade Iceberg et tomate cerise

Emincé de veau
sauce moutarde
Purée de potiron

Lasagnes
bolognaise végétale

‘@ Saint-Nectaire AOP

: Pomme bio P Mimolette bio P
L e Banane bio e
LE] - e [ |y
. Yaourt bio nature Abricots A
. A e F
a 1 Baguette bio et confiture Gateau au fromage blanc N :
o (=] & E |
- _ A .r
. | il .
- T ey
= e
= el by
T Tl e B i Viande, poisson, oeufs v
r -
“a Dl Concombre bio a la creme Légumes et fruits crus :
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Produits bio Proc,uits bio  Label rouge : FF' il al e
Poissons provenant de pécheries répondant I

* Menus validés par la diétécienne et en commission de restauration pouvant étre modifiés en cas de besoin ? aux critéres MSC pour une péche durable

*Origine des viandes de Boeuf, Veau et Agneau, Porc et Volaille: France 100% DU PAIN EST ISSU DE L’ AGRICULTURE BIOLOGIQUE
°De lavolaille est proposée aux enfants ne mangeant pasdeporc

*La Caisse des Ecoles du 14eﬁrt|ape au roaz_amme « La|t et Frwts a l'école » de I'Union Européenne
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